Hotel & Gastro
QUALIFIKATIONSVERFAHREN [V =
RESTAURANTBERUFE

~Mittelland

Speisekarte

Qualifikationsverfahren




Kalte Vorspeisen

Auberginenroulade mit Gemuse-Couscous
Sauerrahmsauce

Tranchen vom hausgeraucherten Bergsaibling
Mit kleinem Spargelsalat

Zwiebelkonfit
dazu Rapssamen-Brioche

Enten-Mango-Terrine
Mit mariniertem Sommerkurbis
Und Toast

Suppen

Tagessuppe nach Empfehlung

Hummerkraftbrihe
Monte Carlo

Melonenkaltschale
Mit Gurkenbrunoise und Melissenol

- Hotel

QUALIFIKATIONSVERFAHREN
RESTAURANTBERUFE

ACG I L

A C,D,G,
J, L

A G L

B,C,D, G,
I, L

Unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken und inklusive 8.1% MWST

Gastro

Mittelland

19.00

21.00

21.00

11.00

16.00

12.00



- Hotel

QUALIFIKATIONSVERFAHREN
RESTAURANTBERUFE

Warme Vorspeisen

Zucchettiblite im Backteig A C,G,L
Mit Ziegenfrischkasefullung

Dorrtomaten-Coulis

Glasiertes Taubenbriistchen AlLL
Verjus-Sauce

Grunerbsenpurree

Weisser Rafzer Spargel C.GL

Barlauch-Hollandaise

Déttinger Wildschwein-Trockenfleisch zusétzlich

Hauptgange

Blankett vom Magenwiler Pouletschenkel A.C.G 1

Mit bunten Gemusen Bellavista Spezial: bt

Butternudeln am Tisch geschopft

Sautierter Lattich mit Senf

Tranche vom doppelten Hereford-Entrecote ACGIL

Madeira Sauce

Pommes de terre Berny

Gefullter Kohlrabi mit Krauterseitlingen

Seelander Erdbeer-Risotto mit Schaumwein GlJL

Ragodt von griinem Spargel

Gefllte Morchel

Tagesfisch nach Empfehlung A.C.D,G,
J, L

Unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken und inklusive 8.1% MWST

Gastro

Mittelland

19.00

21.00

18.00

7.00

36.00

48.00

32.00

46.00



Sussspeisen

Duo vom hausgemachten Quark-Muffin

Und Schaumgefrorenem vom Granny Smith Apfel

Rhabar-Baba au rum
Mit marinierten Erdbeeren

Dessert

Auswahl vom Kasewagen
Hausgemachtes Friuchtebrot
Feigensenf

Allergene:
A Mit glutenhaltigem Getreide
B Mit Krebstieren
C Mit Eiern
D Mit Fischen
E Mit Erdniissen

Herkunftsdeklaration:

Ente Schweiz; Appenzell
Taube Frankreich

Rind Irland

Wildschwein Schweiz, Aargau
Poulet Schweiz

Hummer Main, Kanada

«—T@em

Mit Sojabohnen

Mit Milch

Mit Schalenfriichten
Mit Sellerie

Mit Senf

. E Hotel = Gastro

QUALIFIKATIONSVERFAHREN
RESTAURANTBERUFE

Mittelland
AC.G 14.00
AC.G 14.00
G HJL 18.00

Mit Sesamsamen

Mit Lupinen
Mit Weichtieren

zZr- X

Tagesfisch
Saibling
Brioche
Toast

Pallais weiss
Finnenbrot
Sauerteigbrot

Unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken und inklusive 8.1% MWST

Mit Schwefeldioxid und Sulfite

NO-A; FAO 47
Island, Zucht
Schweiz
Schweiz
Schweiz
Schweiz
Schweiz



