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‘ Business - Lunch

Qualifikationsverfahren 2026
Restaurantangestelite/r EBA
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Ente
Poulet

Mit glutenhaltigem Getreide

Mit Krebstieren
Mit Eiern

Mit Fischen
Mit Erdnlissen

Mit Sojabohnen

Mit Milch

Mit Schalenfriichten
Mit Sellerie

Mit Senf
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Schweiz; Appenzell
Schweiz
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Hotel

QUALIFIKATIONSVERFAHREN

RESTAURANTBERUFE

Mit Sesamsamen

Mit Lupinen
Mit Weichtieren
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Brioche
Toast

Pallais weiss
Finnenbrot
Sauerteigbrot

Unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken und inklusive 8.1% MWST

Mit Schwefeldioxid und Sulfite

Schweiz
Schweiz
Schweiz
Schweiz
Schweiz

Gastro

Mittelland



. E Hotel = Gastro

QUALIFIKATIONSVERFAHREN
RESTAURANTBERUFE

Mittelland

Business - Lunch

Enten-Mango-Terrine
Mit mariniertemm Sommerkurbis
Und Toast »ce

oder

Auberginenroulade mit Gemuse-Couscous
Sauerrahmsauce ~coeit
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Spargelcremesuppe ~e.t
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Blankett vom Magenwiler Pouletschenkel
Mit bunten Gemusen
Butternudeln
Sautierter Lattich mit Senf ac.c..t

oder

Seelander Erdbeer-Risotto mit Schaumwein
Ragodt von grinem Spargel
Gefullte Morchel st
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Rhabar-Baba au rum
Mit marinierten Erdbeeren ~ce

oder

Variation von unterschiedlichen Kasesorten
dazu hausgemachtes Fruchtebrot
und passende Garnituren e+t

Menu a 67.00

Unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken und inklusive 8.1% MWST



