
 

 
Green Beach 

Zubereitung im Mixer 

Zutaten: 
 4 cl Curacao Blue Sirup 
 6 cl Orangensaft 
 1 cl Zitronensaft 
 8 cl Pfirsichsaft 

Garnitur: 
 ½ Orangenscheibe 

Zubereitung: 
 Flaschen und Gläser bereitstellen 
 Eiswürfel in Mixer und Gästeglas geben 
 Garnitur vorbereiten 
 Zutaten abmessen 
 Eiswasser abgiessen 
 Flüssigkeiten in den Mixbecher geben 
 Getränk mixen 
 Eiswürfel vom Gästeglas entfernen 
 Mit dem Strainer das fertige Getränk in das 

vorgekühlte Glas abseihen 
 Garnituren beigeben 
 Sofort servieren 

  



 

 
BLOOD ORANGE COCKTAIL  

Zubereitung im Shaker 

Zutaten: 
 4 cl alkoholfreier Schweizer Gin 
 3 cl Isotta Bitter Senza 
 2 cl Isotta Bianco Senza 
 4 cl Blutorangensaft 

Garnitur: 
 ½ Blutorangenschnitz 

Zubereitung: 
 Flaschen und Gläser bereitstellen 
 Eiswürfel in Shaker und Gästeglas geben 
 Garnitur vorbereiten 
 Eiswasser aus dem Shaker giessen 
 Zutaten abmessen 
 Flüssigkeiten in Shaker geben 
 Shaker kräftig schütteln 
 Eiswürfel vom Gästeglas entfernen 
 Mit dem Strainer das fertige Getränk in das vorge-

kühlte Glas abseihen 
 Garnituren beigeben 
 Sofort servieren 

  



 

 
Strawberry Nojito Lemonade 

Zubereitung im Rührglas 

Zutaten: 
 2 cl MONIN Konzentrat Lemonade Mix 
 1 cl MONIN Sirup Mojito Mix 
 1.5 cl MONIN Le Fruit Strawberry 
 Mit Sodawasser auffüllen 

Garnitur: 
 Frische Minzeblätter und Limetten 

Zubereitung: 
 Flaschen und Gläser bereitstellen 
 Garnitur vorbereiten 
 Eiswürfel in Gästeglas geben 
 Zutaten abmessen 
 Flüssigkeiten in Gästeglas geben (ausser Wasser) 
 Mit dem Barlöffel vermischen (rühren) 
 Mit Soda auffüllen 
 Eiswürfel vom Gästeglas entfernen 
 Mit dem Strainer das fertige Getränk in das vorge-

kühlte Glas abseihen 
 Garnituren beigeben 
 Sofort servieren 


